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Алгоритм деятельности специалиста по проверке  функционирования ЛОУ 
	                        Вид  работ
	Параметры оценки состояния безопасности  ЛОУ
	               Обязательные требования
	  Учетно-отчетная документация

	Актуализация  паспорта объекта с указанием:

-Наименования, формы собственности, адреса учреждения; телефон;

-ФИО руководителя;

-ОГРН, ИНН

- проектная  мощность;

- фактического количества детей;
-продолжительность смены;

-штатная ведомость и списочный состав сотрудников оздоровительных учреждений,
 -договор  о приеме детей с других территорий (количество принимаемых детей, из каких территорий, условия доставки детей)
 -режим дня, сведения о планируемых походах, их маршрутах, планируемые перевозки организованных групп детей
- сведений о выполнении  ранее выданных предписаний
	Выполнение ранее выданных предписаний (количество планов заданий выдано/исполнено)
Число детей, к приему, в том числе  детей-сирот , детей с трудной жизненной ситуацией (норма /факт)
Мощность ЛОУ

Продолжительность смены

Организация работы ЛОУ

Укомплектованность персоналом

Процент лиц, прошедших:

- мед осмотр, 

-санитарно-гигиеническую подготовку

Стоимость питания на 1ребенка

Стоимость путевки на 1 ребенка


	Наличие регистрации деятельности  предприятия
	Свидетельство о государственной регистрации и постановки на учет в налоговом органе 

Санитарно-эпидемиологическое заключение о соответствии санитарным нормам и правилам учреждения на базе, которого размещается оздоровительное учреждение
Приказ руководителя учреждения о функционировании летней оздоровительной площадки (лагеря) с указанием сроков работы каждой смены

Трудовые договора
 Должностные инструкции



	
	
	Выполнения ранее выданных предписаний: 

повиновение  законному распоряжению должностного лица 
выполнение в установленный срок законного предписания
	Журнал учета мероприятий по контролю.

Материалы предыдущих проверок



	
	
	Предоставление  сведений должностному лицу 
	

	
	
	Выполнению санитарно-гигиенических мероприятий на объекте 
	 Список персонала с указанием даты прохождения медицинского осмотра, флюорографии,  гигиенического обучения, профилактических прививок, последней прививки против дифтерии.



	Оценка  соблюдения требований -к территории ЛОУ
-к зданиям,  помещениям, оборудованию;

-к освещению

-к воздушно-тепловому режиму

-к водоснабжению, канализованию и организации питьевого режима
	Соответствие:

- территории ЛОУ

- набора  помещений, в том числе для санитарно-бытовых
 Процент обеспеченности оборудованием, инвентарем, моющими и дезсредствами, постельными принадлежностями и т.д.
Уровень освещенности

Параметры микроклимата

Качество воды, в том числе для питьевых целей

Наличие, функционирование   систем водоснабжения, в том числе
 -централизованного

-децентрализованного

Наличие, функционирование   систем канализования, в том числе
 -централизованного

-децентрализованного

-надворные туалеты


	Обязательные санитарно-эпидемиологические требования  к эксплуатации помещений, сооружений и транспорта 
Обязательные санитарно-эпидемиологические требования  к обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия детей
Обязательные санитарно-эпидемиологические требования  к  питьевой  воды


	-Договор на проведение работ по дезинсекции, дератизации, акт выполненных работ.
-.Справка о проведении противоклещевой обработки в районе размещения оздоровительного учреждения.
-Справка о проведении генеральной уборки (указать объекты дезинфекции, концентрацию рабочих растворов и количество израсходованного дезинфицирующего средства).

-Договор на вывоз ТБО.
-Справка о проведении химической обработки постельных принадлежностей (для лагерей с круглосуточным пребыванием детей).
Журнал «Сведения о проведении дезинфекционных работ в профилактических целях».


	Оценка соблюдения гигиенических требований к режиму дня и организации физкультурно-оздоровительной работы
	Эффект оздоровления

Соблюдение режима дня

Соблюдение плана физкультурно-оздоровительных мероприятий
Наполняемость  групп
	Обязательные санитарно-эпидемиологические требования  к обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия детей, к условиям воспитания и обучения


	Режим дня
перечень мероприятий по физическому воспитанию и физкультурно-оздоровительной работе 


	Оценка организации мед обслуживания  
	Укомплектованность мед кабинетов оборудованием, инвентарем,  препаратами 

Обеспеченность мед работниками


	Обязательные санитарно-эпидемиологические требования  к обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия детей


	Договор с лечебно-профилактическим учреждение на медицинское обслуживание детей

	Оценка организации питания и формированию примерного  меню
- проверка наличия набора технологических помещений,  спецтранспорта,  оснащенности оборудованием

- наличия производственного контроля,  утвержденного    перспективное меню

- договоров  поставок пищевых продуктов
- проверка  требования к прохождению профилактических медицинских осмотров и личной гигиене персонала

	Набор помещений (норма/факт)

Оснащенность оборудованием (норма/факт)

Спецтранспорт (норма/факт)

Процент обеспеченности оборудованием, инвентарем, посудой.

Количество вырабатываемых блюд (норма /факт)
Объем оборачиваемого пищевого сырья, пищевых продуктов  (14 групп с учетом совместимости и условий хранения)

Наличие случаев превышения (недостаточности)  объемов  завоза и видов пищевых продуктов в соответствии с утвержденным меню и фактическим количеством детей.
Отсутствие случаев допуска к работе неквалифицированных работников, в отсутствии мед.осмотра, санитарно-гигиенического обучения

	Обязательные санитарно-эпидемиологические требования  к организации питания населения 


	Технический паспорт объекта

Акт

Санитарный паспорт на транспорт Программа производственного контроля Договор на проведение производственно-лабораторного контроля 

Утвержденное меню

Договора поставок пищевых продуктов, санитарные паспорта.
Приказ по утверждению бракеражной комиссией в составе повара, представителя администрации, медицинского работника.

Журнал бракеража готовой продукции, сырья, остатков пищи
Суточная проба готовой продукции

Журнал проведения санитарных дней.

Журнал осмотра рук на гнойничковые заболевания

Медицинская книжка



	Проверка состояния санитарно-эпидемиологической безопасности, в том числе:

-санитарно - гигиенической по выполнению норм физиологических потребностей детей в энергии и пищевых веществах, 

-соблюдению  утвержденного меню и режима питания по отдельным приемам пищи, 

-соблюдению среднесуточных норм питания по  набору продуктов, 

-витаминизации блюд; 

-по органолептическим показателям, температуре подачи блюд, 

-эпидемиологической 

-по использованию запрещенных пищевых продуктов,

-наличию некачественных и опасных пищевых продуктов, 

-наличию пищевых продуктов оборачиваемых в ненадлежащих условиях на этапах транспортировки, хранения, изготовления и отпуска продукции
-по результатам лабораторных испытаний, в том числе:

-  по микробиологическим показателям;

- наличию химических загрязнителей, 

- радиологических загрязнителей


	Количество детей с отсутствием (наличием) алиментарных заболеваний связанных с пищевым фактором

Наличие случаев:

- отклонений БЖУ, энергоценности, 

-не соблюдения среднесуточных норм питания по  набору продуктов (30) и массе порций;

-использования 37 запрещенных продуктов (наименования, объем) 

- не соответствия блюд по 5 органолептическим показателям, температуре подачи (наименования, объем) 
	
	Утвержденное перспективное меню

Утвержденный режим питания

Меню-требование установленного образца, с указанием выхода блюд для детей разного возраста.

Журнал  С-витаминизация

Необходимые расчеты и оценка использованного на 1 ребенка среднесуточного набора пищевых продуктов 
 Результаты  расчета энергетической ценности полученного рациона питания и содержания в нем основных пищевых веществ (БЖУ) .

	
	Количество детей зарегистрированных с наличием (отсутствием) инфекционных и неинфекционных  заболеваний связанных с пищевым фактором.

Наличие источника, фактора передачи инфекционных заболеваний

Количество блюд, выработанных и отпущенных  с нарушением технологии, рецептуры, в отсутствии производственного контроля
	Оказание услуг:

-  отвечающих требованиям стандартов по качеству, комплектности или упаковки, 

- с соблюдением санитарных правил, при наличии  сертификатов -соответствия, удостоверяющих безопасность  таких товаров, работ, услуг для жизни  и здоровья людей обеспечении санитарно эпидемиологического благополучия  населения
	 ТСД

Журнал бракеража сырья

Журнал бракеража готовой продукции

Журнал остатков пищи

Журнал  С-витаминизация

Технологические карты, рецептуры

Сведения о замене пищевых продуктов



	
	Отсутствие фактов выработки, использования пищевых продуктов,  не отвечающих требованиям НД, СанПиН:

- по качеству (эффективность  термической обработки,  м.д. соли, жира, сахара, влаги)- 5

-безопасности(по микробиологическим показателям; наличию химических загрязнителей 
-токсичных элементов, пестицидов, микотоксинов, антибиотиков, радиологических загрязнителей) -20

-нарушению условий и сроков хранения скоропортящийся  продукции-2

- отсутствию маркировки-16

-по упаковке -2

-отсутствию документов, подтверждающих происхождение и безопасность  пищевых продуктов-2
	
	Программа производственного контроля

Договор на проведение производственно-лабораторного контроля 

Журнал контроля  за движением товаров.

Журнал учета температурно-влажностного режима

Товаро-сопроводительные документы на реализуемую продукцию

Результаты производственного и  лабораторный контроля 



	
	Количество пищевых продуктов (14 групп с учетом совместимости и условий хранения) оборачиваемых в ненадлежащих условиях, отсутствии производственного контроля на этапах:

-приемки

-хранения

-транспортировки


	Соблюдение  законодательства в области  обеспечения сан-эпид благополучия
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